Vorspeisen

Vorspeisenvariation 39 € 	   
Ein Traum für alle, die gerne teilen. Bei der Vorspeisenvariation servieren wir Euch alle 3 Vorspeisen als Versucherle und einen leckeren Salat in der Tischmitte.

Rote Bete mit Ziegenkäse und karamellisierten  Haselnüssen 
19 € 	   Versucherle 13 €
Rote Bete in Scheiben | gereifter Balsamico | sizilianisches Olivenöl | Ziegenkäse | karamellisierte Walnüsse

Ceviche vom Lachs 
19 € 	   Versucherle 13 €
Feinstes Loch Duart Lachsfilet | Passionsfrucht-Tigermilch | Mango | Sesam

Carpaccio vom heimischen Reh 
19 €     Versucherle 13 €
Feinstes Carpaccio vom Rehnüssle | gereifter Balsamico | Misocréme | gepuffter Reis 
 junger Lauch

Gemischter Salat mit Sonnenblumenkernen und Gemüse 8
Dreierlei Rohkostsalate | Balsamicorahmdressing | Blattsalate | Sonnenblumenkerne | Radiesle


Suppen

Badische Nudelsuppe mit Rindfleisch 11 € 	
Kräftige Rinderkraftbrühe | Fadennudeln | Gemüse | Kräuter

Thaicurrysüppchen mit Riesengarnele 13 € 	
Pikantes Kokossüppchen | Zitronengras | Riesengarnele | Gemüse

Rössle-Fischsuppe - Bouillabaisse auf unsere Art 21 €
Kräftige Aioli | Fischfilets | Riesengarnele | Gemüse | Pesto
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Hauptgerichte

Rössle-Fischvariation
Dreierlei Edelfische mit Riesengarnele | Safransauce | Gemüse der Saison | Nudeln
39 € 	 kleinere Portion 32 €

Gekochte Rinderbrust vom Wiener Sonntag 
Gekochte Rinderbrust mit Meerrettichsauce, 
Preiselbeeren, Rote Bete und Forchheimer Kartoffeln
30 €	 kleinere Portion 25 €

Cordon bleu
Mit Ramsteinerhof Käse & Elzacher Schinken gefülltes Schnitzel |
 Zitrone | Bratensauce | Pommes frites
34 €	 kleinere Portion 26 €

Wilderer-Pfännle 37 €
Geschmorte Wildschweinschulter | Rehmaultäschle | Rehfleischküchle | Rehbratwürstchen | Selleriepüree | zweierlei Sauce | Preiselbeeren | Pilze | hausgemachte Knöpfle

Entrecôte mit Pfefferrahmsauce 39 €
Saftiges Hochrippensteak | Pfeffersauce | winterliches Gemüse | gebackene Kartoffelkrapfen

Hausgemachtes und Leckeres für unsere jüngeren Gäste

Kalbsschnitzel 20 €
Paniertes Kalbsschnitzel | Zitrone | Bratensauce | Pommes frites
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Hausgemachte Kalbsfleischküchle 18 €
Feine Kalbsfleischküchle | Rahmsauce | Karottengemüse | Knöpfle oder Pommes frites

Vegetarisches & Salat

Salate der Saison mit Edelfischen oder Rumpsteak (200 g) 29 € 
Edelfischfilets vom Grill oder Rumpsteak vom Grill | Rohkostsalate | Aioli | Blattsalate

Dreierlei Semmelknödel mit Rote Bete – Spinat - Bergkäse 29 € Dreierlei hausgemachte Knödel | Gemüse der Saison | Crunch | Selleriepüree
 
Aperitif Empfehlungen
NOU CRÉMANT ROSÉ brut | Piwi-Kollektiv | Eichstetten | Kaiserstuhl 
0,1l – 9 €
oder
Baden CRÉMANT brut | Abril | Bischoffingen | Kaiserstuhl
0,1l – 9 €
_________________________________________________________________ Ostermenü 2026

Hausgemachtes Sauerteigbrot mit zweierlei Butter

Marinierter Sellerie mit Walnüssen und Schmand
Sellerie – sanft gegart-dünn aufgeschnitten | Zitronenschmand | sizilianisches Olivenöl | junger Lauch | karamellisierte Walnüsse

Spargelkremsüppchen 
Feines Spargelsüppchen mit grünem und weißem Spargel

Rinderfilet aus heimischer Aufzucht
Rosa gebratenes Rinderfilet | Rotweinzwiebelsauce | Gemüse der Saison | Kartoffelkrapfen

Delice von Pistazien und Erdbeeren
 Pistazien-Panna Cotta | marinierte Erdbeeren | karamellisiertes Popcorneis 
79 €
Auch einzelne Gerichte aus dem Menü möglich!
_________________________________________________________________

Weinempfehlungen

2024 Gutedel „Alte Reben“
Auggener Winzer eG | Auggen | Markgräflerland
0,1 l – 4 €		 0,25l –9 €

2023 Garnacha Tinto nativa 
 Bodegas Care | Cariena | Spanien
0,1 l – 5 € 		 0,25l –10 €

